MENU’ CARNE

-+ Aperitivo di benvenuto a tavola con prosecco, analcolico all

frutta é focaccia ad alta idratazione con burrata e acciughe

cantabrico
ANTIPASTI
Black angus affumicato su fieno di montagna, salsa alle more
di bosco e noci
Soffice di patate e funghi porcini con fonduta al pecorino
romano dop
Creme brulée salata alla ‘nduja con crumble di soppressata
PRIMI PIATTI
Risotto carnaroli con crema di zucca, porcini, fonduta di
parmigiano reggiano e guanciale alla lastra
Mezzo Qacc;hero con ristretto di pomodori secchi di Calabria,
speck croccante e ricotta salata
SECONDO PIATTO
. Filetfo dtmalalmo cottd a bassa temperatura con riduzione al
Madeira
CONTORNO
s < Misticanzi di stagione
" DESSERT Semifreddo rochert
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DISTRETTUALE
\AVVOCATI

VO a"con prosecco, analcolico alla
ta 1drata21one con burrata e acciughe del
cantabrico .

ANTIPASTI ! <
Bittico di salmone alle erbette e pesce spada affumicato con -
julienne di finocchi al bergamotto .
Insalata di dentice alla catalana
Gamberone in croccante di kataifi e maionese alla soia
PRIMI PIATTI ;
Risotto ai due pomodori con ragu di triglia e ristretto di
melanzana arrosto
Calamarata con vongole, mazzancolle e corallino'.'
SECONDO PIATTO -
Girella di branzino alla carrettiera con fondente di patate al
basilico
- CONTORNO
Misticanza di stagione ; ‘#
P DESSERE . ¥ - *
Semifreddo rocher
w iy *



